MAIRIE DE MAUZE S/LE MIGNON - RESTAURANT SCOLAIRE 79210 MAUZE S/LE MIGNON
*h*k M CNUS *h%k

BONAPPEITT /
SEMANE Dl 28 SEPTEMERE Al 2 OCTOBRE 2026

2 | Carottes* bio a l'orientale

(Vend}’ed‘l a Colin pané fagcon meuniere - Gratin de brocolis bio

Babybel - Gateau marmotine a la myrtille Eau - Pain

* Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des aléas des approvisionnements
* Conformément au décret n°2011-1227 du 30 Septembre 2011, les produits frais de saison doivent étre identifiés distinctement sur les menus
Préparation maison



VENDREDI
COMPOSITION DU MENU

Entrée : carottes* bio, huile de tournesol, vinaigre de vin, moutarde, jus d'orange, raisins secs, cumin
Plat : filet de colin d'alaska meuniere (allergenes : présence : gluten, poissons - traces : ceufs, produits laitiers et dérivés, moutarde)
Garniture : brocolis bio, farine, lait 1/2 écrémé, creme liquide, sel, poivre

Dessert : babybel (allergenes : lait et produits laitiers (y compris lactose)) - gateau : moelleux avec fourrage myrtille (allergenes :
présence : glute, ceufs - traces : soja, lait, fruits a coques)

* moutarde : allergénes : contient : moutarde et produits a base de moutarde - anhydride sulfureux et sulfites




