
Mardi

Vendredi 

Préparation maison

Salade de mâche* - Dés de fromage

Emincé de poulet origine France - Petits pois Bio

                                Chou à la crème au chocolat                      Eau - Pain

* Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des aléas des approvisionnements

* Conformément au décret n°2011-1227 du 30 Septembre 2011, les produits frais de saison doivent être identifiés distinctement sur les menus

Carottes* Bio râpées

Burger végétarien - Chou-fleur* Bio en gratin

                                              Lait chocolaté - Gaufrette                              Eau - Pain

Jeudi

Macédoine de légumes à la mayonnaise

Cœur de merlu au beurre blanc - Riz 3 couleurs - Salade* verte

                                            Yaourt nature sucré                                       Eau - Pain

MAIRIE DE MAUZE S/LE MIGNON -  RESTAURANT SCOLAIRE 79210 MAUZE S/LE MIGNON

***  Menus  ***

BON APPETIT !

SEMAINE DU 30 MARS AU 3 AVRIL 2026

Lundi

Salade verte* bio - croûtons grillés

Palette à la diable - Pois cassés

                                       Tomme noire - Pêche au sirop                           Eau - Pain



LUNDI

Dessert : Chou à la crème au chocolat (Présence : gluten, œufs, soja, produits laitiers et dérivés - Trace : fruits à coques)

Garniture : Riz 3 couleurs, sel, salade* verte bio, vinaigre de vin, huile de tournesol, moutarde, sel, poivre

Dessert : Yaourt nature sucré

VENDREDI

COMPOSITION DU MENU 

Entrée : Mâche*, dés de fromage, vinaigre de vin, huile de tournesol, moutarde, sel, poivre

JEUDI

COMPOSITION DU MENU

Entrée : Macédoine de légumes, mayonnaise (Présence : œuf, moutarde), sel, poivre

Plat : Coeur de merlu (Présence : poissons) beurre doux, crème liquide, poudre déshydratée de beurre blanc

Plat  :  Emincés de poulet origine France, huile d'olive, oignons, bouillon de volaille, crème liquide, beurre doux, sel, poivre, petits pois bio (Trace : 

céléri)

COMPOSITION DU MENU  VEGETARIEN

Entrée : Carottes* bio râpées, vinaigre de vin, huile de tournesol, moutarde, sel, poivre

Plat : Burger végétarien (Présence : gluten, œuf - Traces : soja, produits laitiers et dérivés, céléri, moutarde)

Garniture : Chou-fleur* bio (Trace : céléri), crème liquide, sel, poivre, emmental râpé

Dessert : Lait, chocolat en poudre Nesquick, gaufrette (Présence : gluten, soja - Traces : œufs, lait)

MARDI 

COMPOSITION DU MENU

Entrée : Salade* verte bio, croûtons grillés, vinaigre de vin, huile de tournesol, moutarde, sel, poivre

Plat : Palette à la diable  ( Présence : moutarde, sulfites)

Garniture : Pois cassés, eau, sel, poivre, oignons, crème liquide

Dessert : Tomme noire, Pêche au sirop






